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Licenciatura,  en

Gastronomla

:POR QUE ESTUDIAR GASTRONOMIA
€N UCIAME?

Por que formamos lideres capaces de ofrecer un servicio de
alimentos y bebidas de excelencia culinaria mediante la practica
constante de valores indispensables en el que hacer gastronémico eg
particular y en la vida personal en general. Asi como he

para desarrollo personal aplicadas en el campggziFlEINREInllIEIY
personal.

Caracteristicas:
Plan de Estudios ° Plan: 8 cuatrimestres
° Duracion: 3 anos

°Créditos: 336

v

Panaderia

SEGUNDO CUATRIMESTRE
Servicios de restaurantes

Cocteleria

Desayunos y cafeteria

Contaduria

Cocina mexicana y prehispanica |

anejo higiénico de los alimentos

Introduccidn a la cocina
profesional
v Asignatura institucional

v'Cocina vegetariana

v Garde Manager

v'Pescados y mariscos

v Equipo e instalaciones de cocina
v'Asignatura institucional

CUARTO CUATRIMESTRE
v'Reposteria gourmet avanzada
vEnologia
v'Confiteria y chocolateria
v'Disefio y logistica de banquetes
v'Disefio de menus

gastronémicas

R CUATRIMESTRE TERCER CUATRIMESTRE QUINTO CUATRIMESTRE SEPTIMO CUATRIMESTRE
de cocina vBases de reposteria Cocina Espafiola I sculturismo en hielo
Btoria de la gastronomia vNutricion Cocina Americana v'Cocina mexicana de vanguardia

Cocina Oriental
Marketing gastronémico
Cocina Francesa
Francés |

Asignatura institucional

v Cocina Argentina
v'Derecho laboral

v Cocina ltaliana
vingles |

v'Asignatura institucional

S QU N IVNIMMESTRE
Quimica y conseryClelelale[CREIIIETal(e]S
Cocina moleculgfs
Turismo y gas{ifelglelpglE}
EGIIIRIEC - cmpresas

OCTAVO CUATRIMESTRE
v'Cocina creativa
v'Pasteleria y creatividad
v'Charcuteria y embutidos
v'Metodologia y desarrollo de
proyectos

v’ Arte mukimono
vIngles Il
v'Asignatura institucional

v Cocina alemana

Expresion oral y escrita ;
v Frances Il

Asignatura institucional

v'Cultura general
v'Asignatura institucional

LA

v Asignatura institucional




¢Doénde podras trabajar?

Perfil de Egreso

Licenciado en Gastronomia podra desempenase en las siguientes

areas:

- Restaurantes.
Conocimientos en: - Bares.
- Sobre los procesos contables para la elaboracion de costos en alimentos y - Hoteles.
bebidas. - Escuelas.
- Sobre los conceptos, principios, procesos, modelos y técnicas de - Hospitales.
administracién en las areas funcionales de las organizaciones - Recintos feriales.
gastronomicas. , , . \ - Casa de banquetes.
- La promocion y desarrollo empresarial a través de la innova del arte y - Comedores de gobierno.

la ciencia culinaria.

- Los diversos tipos y enfoques de cocina exisiguiCEe:lE-R=1Ele o .
platillos de acuerdo a latemporada. Establecimientos informales.

- La composicién de los alimentos diversas técnicas y métod - Medios de comunicacion.

S EIE I e RN oo E R onal, para crear recetas y m§ - Asociaciones civiles y no gubernamentales.
SALudables. - Instituciones educativas y de investigacion.

- Corporaciones especializadas en el desarrollo turistico.
- Eventos sociales en dependencias gubernamentales y privados.
- Turismo de aventura, cultural y arqueologico.

plitud de habilidades manuales y mentales para usar la tecnologia que - Agencias de viajes, secretarias de turismo, embajadas.
requiere el manejo de alimentos. - Parques tematicos y de atracciones.
- De creatividad para desarrollar nuevos disefios de la presentacion y la - Negocio propio.
combinacion de alimentos. - Cruceros, aviones, yates y embarcaciones acuaticas.
- Para establecer controles de calidad en los alimentos y las bebidas. - Empresas lideres de transformacion de alimentos y materias pg
Para elaborar cualquier tipo de platillos y bocadillos para eventos - Industrias quimicas y de produccion de alimentos.

SEElEEs. R - ) - Industria restauran servicios gastrondmicos.
- Para desarrollar programas de comercializacién de servicios de alimentos

y bebidas.

- Comedores Industriales.

Actitudes:
- De apertura al conocimiento y a la aplicacion de las nuevas - - Dignidad
tecnologias. ' Al - Respeto

-De trabajo en equipo. - Integridad
-De perseverancia, disciplinay organizacion. :

-De iniciativay propésito.

-De liderazgo.

- De ética, respeto y compromiso en el aspecto social, profesional y
personal.
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